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Tri navrhy landing page a jeden prémiovy navrh pre o § w“* e
vegetariansku jedalers na Obchodnej (od 2004). Kazdy je O3 Gl D

hotova, klikatelna stranka navrhnuta pre MacBook Air, tablet
aj mobil.
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PRECO NOVY WEB
I ) y ) ° Y 4
{
o
Host prichadza s jedinou otazkou
AV 4 [ J
Co Je dnes na obed?
Govinda vari kazdy den nanovo, preto je menu jadro celej stranky. Host ho hlada u vas, takze musi byt hned
pod coverom, s dneskom navrchu a s prihlasenim na tyzdenné menu priamo pri nom. Stoly beriete
telefonicky a cez obed nikto nestiha sledovat formulare, preto web ni¢ také nepridava. Tu je, ¢o podla nas
jedalen potrebuje.
01 02 03 04
Dnesné menu na prvy Viem, Ci este stihnem Preco prave Goévinda Menu si prepisete sami
pohl'ad Stav vydaja, odpocet do 15:00 a tip, All you can eat od 7,50 €, bez cibule a Na platforme Vera upravite menu na
Polievka, hlavné jedla a sladké bez kedy byva plno. Host pride vtedy, ked ceshaku, veganske a bezlepkové dalsi tyzden v administracii, bez
hl'adania. Dnedok automaticky nemusi stat v rade. jedla denne, ISIC zlava. Cakania na programatora.

navrchu, cez vikend pondelok.

Toto zhrnutie je tu napisané zamerne. Ked' budete navrh ukazovat dalSiemu ¢loveku, ndjde tu vSetky dovody presne tak, ako sme si ich
povedali.
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—— €0 Z TOHO MATE

Menej otazok pri vydaiji, viac l'udi, ktori pridu na obed

Menu je tam, kde ho host hl'ada: na vasej stranke, hned pod coverom, v
slovencine aj anglictine.

Tyzdenné menu e-mailom kazdy pondelok. Kto si menu precita, najskor
necha e-mail.

Stav vydaja a graf , kedy byva plno" rozlozia naval okolo pol jednej do
celého obeda.

Recepty a dvanast koreni rozpravaju pribeh satvickej kuchyne, ktory zZiadna
fotobanka nema.

Google aj Al asistenti dostanu adresu, hodiny a ceny v Strukturovanej
podobe.

Staré adresy presmerujeme natrvalo, odkazy z Google, Facebooku a map
funguju dale;.
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Pozrite si to nazivo

Prototyp uz bezi s vasim jedalnym listkom, korenim, receptami a
otvaracimi hodinami. Vyskusajte si ho v mobile.

govinda.lumacreative.online

PoazPi1-15 od 7,50 €
od 2004 SK + EN
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—— UVOoD B

Tri navrhy a jeden prémiovy. Jeden ciel:

aby host videl dnesné menu a priSiel na obed.

Co dostavate 3+1 Responzivita Fotografie

Kazdy koncept je hotova, klikatelna 01 DnesSny tanier, 02 Tadka: chut Testované na MacBook Air Atmosféru jedalne nesu fotky
HTML strdnka, nie obrazok. Hero z korenia, 03 Tabula nad vydajom 1440%x900, iPhone 390x844, jedal, korenia a pivnice a kratke
reaguje na mys, dotyk aj sU navrhy pripravené na realizaciu. malom Androide 360x740 a videa v hero. Odporucame neskor
posuUvanie. VSetky pracuju s vasimi 04 Pav z korenia je prémiovy tablete 820x1180. Hero sa zmesti doplnit vlastné fotky kuchyne,
udajmi (jedalny listok s cenami, navrh s 3D Casticami vo WebGL. nad zlom, bez vodorovného vydaja a pivnice, aby web ukazoval
otvaracie hodiny, 12 koreni, recepty, posuUvania, dotykové ovladanie presne vasu Govindu.

texty o satvickej kuchyni). namiesto hoveru.

celad stranka
v dvoch

vrh testované zariadenia obchodnei
navr, y. . MacBook Air - iPhone - Android - na C oane)
a prémiovy navrh tablet od aprila 2004

Mll Tip: ndvrhy otvorte cez final_design/index.html . Prezentacia ukazuje statické snimky, nazivo su vetky koncepty interaktivne. Tyzdenné menu v navrhoch je ukazkové.

Jjazykoch
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PREHLAD KONCEPTOV

Navrhy pre Govinda Bratislava

\‘5 GOVINDA

Varime kazdy
den

nanovo

01> Dnesny tanier

Svetly navrh priamo zo znacky, v

ktorom je hlavnhou postavou tanier s

dneSnym menu.

- Bezcibule:
Bez cesnakui.
Lenkorenie: i."

zcibule a be

cccccccccccc e 750€

Tadka: chut z korenia

Tmavy, zmyselny web postaveny na
koreni: video padajucej kurkumy,
interaktivne Castice a korenené
koleso.

22 LUMA Creative’ GOVINDA BRATISLAVA - DIZAJN LANDING PAGE 2026

@ (o Moo Pracomy Punica Koreni arecopty Moy Koniaa
Vegetarianska jedalen na
Dres - atorok 6. 10. ORI Obehodnej od toku 2004

02:49:54

)LIEVKA
« Paradajkové polievka (Tamdtar é6rba)

HLAVNE JEDLA S $ $
o Cicerové kari (Chole masaln) @a ‘I I

Kedy pride rad

+ Shendt ¢ domdcim cyrom (Sig panir)

o Goanmaibkash) (Berf)

Allyou can cat od (7,502)

03" Tabula nad vydajom

Kriedova tabula s dneSnym menu,
ktora sa sama popise a da sa na nu
NES

PREHLAD

Vegetaridnska
kuchyna na Obchodnej
od roku 2004

04" Pav z korenia PREMIUM

Pav z loga zloZzeny z desattisicov
zrniek korenia v three.js

05



NAVRH 1/ 3 - 01

1 Dnesny tanier

Pozrite sa, Co je dnes na tanieri, a pridte na obed.
— Hero tvori kruhovo orezana tacka s miskami, ktora sa pomaly otaca a
da sa mySou aj prstom roztocit so zotrvacnostou.

— Okolo taniera sa vypisuje dnesna polievka, dve hlavné jedla a sladké,
tenké vodiace Ciary sa kreslia k miskam a sleduju ich pri otacani.

— Prepinac dni Po az Pi vyberie dnesok automaticky, cez vikend ukaze
pondelok, a pri zmene dna sa tanier pootoci a popisky sa vymenia.

— Zivy odznak a sekcia hodin pocitaju stav vydaja v Case Bratislavy,
odpocet do zatvorenia Ci otvorenia a graf ukazuje, kedy byva plno, so
znackou aktualneho Casu.

— Dalej nasleduje tyzdenné menu s dneSkom navrchu, jedalny listok s
cenami, pocitadlo 7,50 €, satvicka kuchyna, korenie, recepty, ISIC,
newsletter a Stylizovana mapa Obchodnej v SK aj EN.

PiSMO
Baskerwville (nadpisy) + Prompt (text)

’ Krémova #FFF5F4 ’ Pieskova #F5EAE3 Terakota #994022

Kakaova #5C2414 ‘ Zlata #C0OSA3E

Menu All you can eat Kuchyria Korenie

® Vydaj je otvoreny - zatvarame o 15:00 - e3te 2 h 50 min

OBCHODNA 30 - OD ROKU 2004

Varime kazdy

den

nanovo

Indické, domace aj medzindrodné jedla bez
masa, bez cibule a bez cesnaku. Varime kazdy

den cerstvé, all you can eat od 750 €

ALL YOU
CAN EAT ()d 7950 €
\—/ ZaVOIat,

22 LUMA Creative® GOVINDA BRATISLAVA - DIZAJN LANDING PAGE 2026 01 DNESNY TANIER

Recepty Hodiny Kontakt

GE-D -
SKA R

Vydaj je otvoreny - zatvarame o 15:.00

este 2 h 50 min

OBCHODNA 30 - OD ROKU 2004

Varime kazdy den

narnovo

Dnes na tanieri = UKAZKA

C Roztocte tanier

Q POLIEVKA

06



xOVINDA

Varime kazdy
den
nanovo

017,50 €

Cely tyzden na
_Jjednom mieste

Pondelok

“

Co u nas byva v
hrncoch

Jedna cena, naberdrte,
kolko zjete

7,50 €

e, kolko zjete. V cene

placka

2® LUMA Creative’

DNESNY TANIER -

Stvrtok Piatok

yzou (Tamtar $6rba)

Pitnd voda jo

.-y~

GOVINDA BRATISLAVA

CELA LANDING PAGE

All you can eat od 7,50 € y deit nanovo 3ez cibule a cesnaku

zlepkové jedla

Vlete tu je chladno

karma free
Jfood

SEST z DVANASTICH

Korenie a masaly

Dhanid

N

Citrénovs Celozrné placky Mrkvovy

DIZAJN LANDING PAGE 2026

Otvaracie hodiny

® Prave vydavame

%

Tyzdenné menu
kazdy pondelok

e-mailom

Rz 2a ty2den vém potleme, & sa bude varif od pondeka do

piatku, Ochiasif sa d jecinym kikom.

@ Zavolat 0914 226 446 z

GOVINDA

Pridite na obed

® MACBOOK AIR 1440 PX

Varime kazdy den
nanovo

» hrncoch

Kedy byva plno

Jedna cena, naberdte,
kolko zjete

.7.50 €

Zaplatite pri pokladni jednu sumu a potom si

ISIC, ITIC a EURO26

Utorok 6w

ové kocky (Barfi)

Pondelok

Streda

den nanovo

Stvrtok

Piatok

01 DNESNY TANIER

‘,.

SEST Z DVANASTICH

Korenie a masaly

Recepty

yzdenné menu kazdy
Tyzd kazds
pondelok e-mailom

Raz za ty2defi vém potleme, o sa bude varit
od pondelka do piatku. Odhsit sa da
jecingm klikom.

Pridite na obed

® MOBIL 390 PX

GOVINDA
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NAVRH 2 / 3 - 02

Tadka: chut z
korenia

Bez cibule. Bez cesnaku. Len korenie.

— Hero kombinuje video padajuceho prasku s canvas Casticami
kurkumy, Cili, kardamomu a horci¢nych semienok, ktoré uhybaju
kurzoru aj prstu a viria okolo neho.

— Tlacidlo TADKA spusti prazené horci¢né semienka s gravitaciou,
odrazmi a praskanim, zablesk tepla a jemny zvuk zasycCania.

— Korenené koleso s 12 koreninami sa otaca tahanim, kolieskom mysi,
Sipkami aj swipe a v strede ukazuje hindsky, slovensky a latinsky
nazov v odtieni korenia s Ciselnou osou poradia v tadke.

— Hned pod coverom je pas s dneSnym menu, nasleduje tyzdenné
menu s dneskom navrchu, jedalny listok s cenami v zalozkach a
vyrazna sekcia all you can eat 7,50 €.

— Dalej satvicka kuchyna, recepty s ingredienciami ako tagy, preco
Govinda, zZivy stav otvorenia s odpoctom a grafom navalu, ISIC,
newsletter, kontakt so stylizovanou mapou a SK/EN prepinac.

PiSMO
Fraunces (optical size, nadpisy) + Manrope (text)

Uhlik #15100C ’ Kurkuma #E8A33A Cili #B8401F

‘ Kardamoém #7E8F52 . Krémova #F6EBDD
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- Be -Oesnaku.l‘
“Lenkorenie i i

W
¢ g .ndické, domace aj medzinarodne jedla bez masa, bez<cibule a bez °+
desnaku. Varime kazdy defi Gerstvé, all you can eatod 7,50 €. L

DNES

Utorok

GOVINDA BRATISLAVA - DIZAJN LANDING PAGE 2026

KLIKNIT

: i 5
Dne$némenu Roztoéte korenie ¥ : fshe sem
. horucom
= . = .

. 5 5 . 4

PoLIEVia Paradajkova polievka (Tamatar $6rba)  Hiavne Cicerové kari (Chole masala), Spenat s doméacim syrom (Sag panir)

02 TADKA: CHUT Z KORENIA

® Otvorené -do 15:00

e EN Dnesné menu
P o

.
']

I .

Gévinde o
BRATISLAVA -

—— OBCHODNA'518/30 - OD ROKU 2004

Bezcibule.

Bez cesnalksu.

Len Rorenie

Indické, domaee aj medzinarodné jedla bez masa,

bez cibule a bez ¢esnaku. Varime kazdy den
Cesstve, all you can eat od 7,50 €.

Dnesné menu Roztocte korenie

& it
2 o KLIKNITE
w . vy 3 s 4
o 3 Hor¢iéné semienkana horucom
o e ghi .
+ Y e
© 3,1 i %
DNES
i 7.50€ (,
oro all you can eat
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—— 02 - TADKA: CHUT Z KORENIA - CELA LANDING PAGE ® MACBOOK AIR 1440 PX ® MOBIL 390 PX
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f jednuvec: poobedeunssnebjvatazoba. )  sueda 11:00- 1500

11:00-15:00
Namiestocibulea cesnaku asafoetidaa
ziavor, rozprazeng na tuku . —

Preco Govinda

zatiorens

st I/ chile
Bez cesnalku. Pondelok

lipnandval

Okolopat e jvapine. Ak

Recepty neche Gkt pridte ned p
acbopacne;

Len korenic.

. Bezcibyle, a2 $g: " 58 C
. Bezcesnaku. . 7750

y /,C/Y /6‘()7'67 Z]'C B _‘ - Allyoucancatod 7.50 €

{ L ~ h kolko zjete. V.
Indickeé, doméce aj medzinérodné jedla bez méish, bez cibule a bez . 2 e
tolko,kolkonozs)zete, abyjodo nekonciov odpade 01 05 06 al fonnne
o ieboprilohs ) ( hiavné jedio ) (_ zelenina ) ( chiebovd piacka ) S ey L @ :
S e e sfontpes 950 Moa B Do prre o ey S itpri ® poosisie ® bvapio
% 75! ones
Utorok 2 v

Utorok

Napoje

Indické kuchyfia stojina koreni. Nejde o palivost, ale o poradie:

kazdé korenie sa pridava v inej chvili ainak sa sprava na horicom iicovd polievka (DAl)

tuku. Toto je dvar GhiN

staruhov, ktoré u ame

45 kiskom masia a erstiim

ras ajvcen, ked je pino.
Kartu 2t pri pakladni pred platbou

denne. Pri

8ine z nich tradiéna me

e. 0minit

o Owvdracie hodiny
Satvicka kuchyna

pol jedne] bjva pino. Ak sa vém nechco Eakat, pridte

ol e Cas v oo v
. . * Otvorené g &

Cierne horciéné semienka O =) (@ == TR . ® ® = R
Réi-Black mustard see ica nigra. & 01112 v TaDK:

védske] tradicie. Uprednostiuje potral

Yadenné menu do mailu

rozpalenom tuku zaén pr

Rii i

. A2 vtedy saz nich uvolni orieskovo$

- 00- 150 _-- ‘ .-_____ P s s zdizvorom (Sabdzi §6rba) Preco Gévinda

iy Zeler a hrdku so strnanym

o Utorok @D 100-15:00 L - )
% gy % ., X ® potcneite 8 birapie % pria 2004
i i : " )
e S LS
% . Namesto louie cosnau asafostidaa zézvor, z 0
: rozprtenénatuky.

% ‘ ‘ , - ()1 112 praskA v TUKU

. i st e Cierne hordiéné semienka -

Rl Black mustard se

- Brassioa nigra
—— ALLYOU GAN EAT

O

sGé\inda\ ke °'” o 7
7

leniny. Horcicr

0l J—

Pridite naobed

— ere STuoeNTOV

s PR &t maséze a prehriatie svalo GG S0C hiaune jedio,prlha 3 3alét sav cene.
—_ IVzdenné menu do mailu ED ; Allyoucaneatod 750 € !
~ - Zaplatite pri pokladni jednu sumu a potomsi
~ / < o R I :
e 02
e e e P2
SIC.ITICa EURO6 . : epot
ISIC.ITICa EURO26 PRy D0 TUKU O o pepoCy Varime kazdy def nanovo Obchodna518/30, 81106 Bratisiava
et e kot kst ez 30 X oy naboracky.Prosimo o ojoco; nabortes! ' )
CH S e e
e e G ome oo o s Nénezosivazvearaes

0914 226 446

e ()

govindabratislava@gmail.com

Bezcibule a cesnaku

ousiva. Chut staviame na 00y

11:00-15:00
‘Sdbota anedela zatvorang

Zavolat 0914 226 446

ke Hlavné jedioa Zobrazit menu

Utorok

11008215:00 - ukbkové mens

adajkova polievka (Tamdtar §6rba) Piatok Paradajkové polievka (Tamtar 8orbe)

i v

. Celozrnné placky oveme. cofe

Cicerové kari (Chole masala)

Pridite naobed

ssame ¥

05

Spenit s domacim syrom (Sdg panir) 7Y

Sezamové kocky (Barfi)

Gévinda

Zhwa prestudentos

e T Utorok e e
R i Obchodna 518/30, 81106 Bratisiava R o manu

0914226 446, 0BCHODNA
0215296 2366

yhoi50d

7,50 €

ajkovi polievka (Tamitar

) [ n—
Victetjechladno >

govindabratislava@gmail com

pivnic 1

v ol Jevniir
prilemne. Kiimatizaciunepotrabuj

poovy JS

Sosovicovd polievka (Ddl)

Pondeloka? piatok 11:00 - 15:00

Cicerové Kari (Chole masala) :
Spendt s domdcim syrom (Sig Vorenie eI M

Ovoritymapicn i telan
PRRRETETI) | zovrazitmonu o o Govinda Bratislava

Sobotaanedela zatvorené

Zemiaky s Karfiolom Baklazinové pyre Mrkvovy halva Donvicisyr pani

Sezamové kocky (BarTi) e 1. .
Sdwvickd kuchyia

0 ciboi ) =i Ouwvdracie hodiny

podas hani. Cez

kend mame zatvorené.

® Otvorené

0, mlieko, maslo, orechya Zatvarame 0 2h 50 min.

Sujd: obilniny. strukoviny,

Korenie. Vynechéva miso, ryby a vajcia, ak

| tomuajcioulu
/a2l za drazdivé. Jedlo pripravujeme ako
muhovarime karma free foor SN s

nak, ktoré sav

o tradici

| Pondelok
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NAVRH 3/ 3 - 03

T
Tabula nad
vydajom
Jedalen, ako ju poznaju Stamgasti: tabula nad vydajom,
tehla pivnice a jasna informacia, kedy prist bez radu.

— Hero je skuto¢na kriedova tabula v drevenom rame na tehlovej stene
pivnice, na ktoru sa kriedou postupne napise dnesné menu aj s
prachom z kriedly.

— Prepinac dni Po az Pi tabulu zotrie a napiSe menu vybraného dna,
dnesok je vzdy vybrany ako prvy a cez vikend sa ukaze pondelok.

— Na tabulu sa da kreslit mysou alebo prstom bielou ¢i horCicovou
kriedou a tlacidlo Zotriet posle cez tabulu hubku, ktord vsetko
animovane zotrie a menu sa napise nanovo.

— Ziva karta vedla tabule ukazuje stav vydaja s odpoc¢tom, graf Kedy
pride rad po pol hodinach s rucCickou aktualneho Casu a
odporucanie, kedy je najlepsie prist.

— Pod hero nasleduje tyzden ako rad malych tabul, cenovka s ISIC
prepoctom, Sest dévodov s kriedovymi ikonkami, pivnica, satvicka
kuchyna, korenie a recepty, hodiny, newsletter, so sebou a kontakt s
mapou, vsetko v SK aj EN.

PiSMO

Caveat (kriedové pismo, latin-ext), Baskerwville (nadpisy), Prompt (Ul a
texty)

Terakota #994022 ‘ Krémova #FFF5F4 Tabula #262826

. Kriedova biela #F2EEE6 ‘ Horcicova #C08A3E

22 LUMA Creative’

Govinda

BRATISLAVA - 2004

Menu Preo my  Pivnica Korenie a recepty Hodiny  Kontakt

Duec + utorok 6. 10.

Pa@ e D

POLIEVKA

o Paradajkovd polievka (Tamdtar érba)

HEAVNE JEDLA $ $ s

o (Cieerové kari (1 Chole macala) £
. S’vpena't ¢ domdcim cyrom (: (dg pam’r} @
CLADKE L

o Sezamové kocky (Barfy)

; . wkdha wemny
All you can eat od bez cibuls & cesnak

@ . = Zotriet

& Tabula je vasa. Kreslite po nef kriedou.

GOVINDA BRATISLAVA - DIZAJN LANDING PAGE 2026 03 TABULA NAD VYDAJOM

Menu e-mailom -

OBCHODNA 518/30 - VCHOD DO PIVNICE

Vegetarianska jedalen na
Obchr—~ .

Govine ) EN> @
BRATISLAVA ———

Duec - utorok 6. 10.

W/;o @ St uck LD

POLIEVKA

« Paradajkovd polievka (Tamdtar
é6rba)

HLAVNE JEDIA

o Cicerové kari (Chole macala)

s Spendt ¢ domdcim cyrom (Sdg
pam?']

SLADKE

o Sezamové kocky (Barf))

All you can eat od

ukdZba mena

bez cibulz o cesmaks

. Tabula je vaéa.

Kreslit = Zotriet
(7 ®
OBCHODNA 518/30 - VCHOD DO PIVNICE

Vegetarianska jedalen na
Obchodnej od roku 2004



VKA
= Paradajkovd polievika (Tamdtar éorba)
HLAVNE JEDLA

. C:'cerove’ kari (an/e masala)

. S';zamave' kocky (Barfi)

Allyou can eat od (7,509

Tabula na cely tyzden, dnesok navrchu Vlete tu je

utorok 610 streda
pouzevh
Zelenis

pourev

Menu  Protomy Pivnica Korenie a racepty  Hodiny  Kontakt

@ e & p

S S $ Kedy pride rad
5 il
o Spendt ¢ domdcim syrom (Sag panir) @
==

Vegetarianska jedalen na
Obchodnej od roku 2004

nske a bezlepkové jedla
denne

Najlepsie prist po 1400

chladno

Sedi sa v pivnienych ou. Steny.

trop Klenuty a v lete

plo. Priestor je jedr

v. Naberiete si pri vydaji, sadne

jedle odnesiete tanier. Ve

0 Bezimatizicie | | () Kienut srop, hrubé steny | | Y

Ppiatok 0 pondelok
pouteven S
Sieprsss pouteven

Paradajkovi polievka
(Tamdtar idrba)

(Tamdtar Sirba) Sosovicoud polevka. (DAl)

HLAVNE JEDLA Citerové kari HCAVNE JEDLA HLAVNE JEDUA

HUAVNE JEDUA
Cicerové kari (Chole masala)
Spendt s domdcim syrom omake 9ibi)

(Ség panir) stADke seavke
<uADee Jublko koldé
Sezamové kocky (Barfi) Rasgulle

Zeleninové biriyani
Pancer v paradejtovej

So sebou

Cely jedainy I

All you can eat od
0t

Zaplatite pri poklacni jednu sumu a potom si naberdte, kofko zjete. V
cene je polievka, ryZa alebo ind priloha, hlavné jedo, zelenina a chiebova,
placka. Nikto vam nepotita naberacky. Prosime len o jedno: naberte si
tolko, kofko naozaj zjete, aby jedlo nekonéilo v odpade.

1SIC, ITIC a EURO26
= 30 %

cany manu. Plat to pocas celej otvérace) doby, o v def
ked je pino Korty ukdte pri pokladn pred platbou

Pitndi voda je na stoloch edarma.

Preco Govinda

2® LUMA Creative’

masala)
Zemiaky  karfiolom (Alu (Sig panir) 966i)

Gpendt £ domaim cyrom Zemisky s karfslom (Al
Zeleninavt biriani Zeleninavt placky
(Pakira) ¢ ryiou

stapKe

Gyrové gully v sirape Mrkvog haka StADKe
)

Mrkvorg halea

Dobré vediet

Satvicka kuchyna

Po obede u nds neb§va tazoba.

Korenie a masaly

Bez cibule a cesnaku

Varime kazdy defi nanovo

Zlava pre $tudentov Vlete tu je chladno

to

[——

Naberiete si pri vydeyi
caduete si, odnesiete taniet:

il poprieka Fenikel

Kiinzek
Kardamém

Koriander

arte ako u na

GOVINDA BRATISLAVA - DIZAJN

Acafoetida

Zivica 2 korena rastliny podobne fenikelu,  pomlets s mikou
Surovs vonia nepriemne, po niekolkjch sekundéch na horticom tuku
sa menl na chu pripominajticu cibufu a cesnak. Préve preto ju v
sétvicke] kuchyni poutivame ako ich ndhradu Ajurveda ju odporica

pri nadivani a tazéom traveni strukovin.

cibule a cesnaku

LANDING PAGE 2026

arfiolom

Teraz varime

P racovnych dni d Do konca vydajo zostéva 2 h 49 min

Pondelok Okolo pol jednej bjva plio. Ak sa véim nechce akat, pridte hned’

po jedendistej alebo po drohej.
Utorok one

Streda
Sturtok
Piatok

Sobota

Nedela

Menu na cely tyzden
v pondelok rano

Rez za tydefi, v pondelok réno, vém poSleme, &o sa bude varit od

pondelka do piatku. N iné, kedykolvek sa odhldsite.

Prblésic sa >

kaidj pondelok
réno do cohrdnky |

So sebou

Pridite na obed

06 Bratislava

oBCHODNA

piatok 1100 - 1500

hodn S18/31 ok a2 piatok 1100 6 446
o a vegénska restau c 06 B bota a nedefa z 5296 2366

03 TABULA NAD VYDAJOM

Dwes - utorok 6. 10.
@« & p

« Paradajkové polievka (Tamaitar
Zirba)

+ Cicerové kari (Chole masala)

+ Cpendt ¢ domacim syrom (Sig
panit)

wmové kocky (Barf)

Alyou can eat od (2,508)

02:49:34

Kedy pride rad

il

(© Nollepsie prist po 1400

AL YoU CAN EAT e e wAoze

Tabula na cely tyzden,
dnesok navrchu

utorok

Pocteven
Paradajikovs polievka
(Tamdtar éirba)
HeAVNE JeDuh
Cicerové kari (Chole
masala

Spendit ¢ domdcim syrom
(g panit)
P

Sezamoué kocky (Barf;)

Vegénske a bezlepkové jedld

Dobré vediet

Cely jediny listok s cenami

All you can eat od 7,50 €

Zaplatite pri pokladni jednu sumu a potom
si naberéte, kofko zjete. V cene je
polievka, ry?a alebo in priloha, hlavné
jedlo, zelenina a chicbové placka. Nikto
vém nepotita naberatky. Prosime len o
jedno: naberte si tofko, kofko naoza) zjete,
aby jedio nekonéilo v odpade.

N

® MACBOOK AIR 1440 PX

= 30 %
ISIC, ITIC a EURO26

DrEtelia tichto kariet maj u nés Zfavs

Kartu ukite pri pokladni pred platbou

Pitnd voda je na stoloch edarma.

Pre¢o Govinda

All you can eat od 7,50 €

Varime kazdy deit nanovo

Bez cibule a cesnaku

Veginske a bezlepkové
jedl denne

Zlava pre $tudentoy

Vlete tu je chladno

— aicKros GacotNBu
Vléte tu je
chladmo

vidlich prie:

WIS b

laberiete ¢i pri vjdeyi

cadnate i, odnesiete tanier.

Satvicka kuchyna

Korenie a masaly

Cill paprieka
e horéitné
ko
Kiingek
Kardamém Kari sty
Rasca rimska Kurkuma

Koriander

Asafoetida

Zivica z koretta rastliny podobne]
fenikelu, susend a pomletd s mikou

Surovd vonia neprie

po
niekofkych sekundach na horiicom
tuku sa meni na chuf pripominajiicu
cibulu a cesnak. Préve preto ju v

dtvicke) kuchyni poutivame ako ich

nahradu Ajurvéda ju odporiea pri

nadivani a ta2gom tréven strukovin,

Varte ako u nas, bez cibule
a cesnaku

Viotky recepty >

Zemiaky s karfiolom

Mrkvovy halva

Domici sy

Pondelok
Utorok one:

Streda

Sturtok

Piatok

Teraz varime

Do konca wdsja zostéva
2h 49 min

Okolo pol jednej bijva pino. Ak sa
viim nechee akat. pridte hied

po jedendstej alebo po dre

Menu na cely tyzden
v pondelok rano

Printdsi sa >

kozdy pondelok

réno do cchranky |

=

So sebou

® MOBIL 390 PX

Pridite na obed

Obchodnd 518/30, 811 06 Bratislava

stok 1100 - 1500

11



PREMIOVY NAVRH - 04

4 Pav z korenia

Znacka, ktoru si mozete rozvirit prstom.

— Pri nacitani sa desattisice ¢astic vo farbach kurkumy, Safranu, Cili,
kardamomu a skorice zosypu do pava z loga Govindy.

— Kurzor alebo prst korenie rozfuka ako prach s virmi a klik pripravi
vybuch tadky, potom sa zrnka vratia na miesto.

— Pinnuty hero ma tri kroky scrollu: pav sa premeni na thali tanier s
miskami a potom na velkd cenu 7,50 € s textom ku kazdému kroku.

— Pod hero je kompletna tmava landing page: dnesné menu navrchu,
tyzden, cennik, all you can eat, satvicka kuchyna s videom, 12 koreni,
recepty, zivé hodiny, ISIC, newsletter a mapa.

— Pocet Castic sa prispdsobuje FPS, render sa pozastavi mimo
obrazovky, bez WebGL sa ukaze fotka korenia a pri obomedzenom
pohybe staticky pav.

PiSMO
Fraunces + Inter

Uhlikova #120D0A . Safranova #E9A23B . Terakota #B4532E

' Krémova #F6EBDD ‘ Salviova #8A9A6A

Gdvinda
BRATISLAVA oD 2004

— OBCHODNA 518/30 - OD APRIiLA 2004

Vegetarianska
lkuchyna na Obchodnej
od roku 2001

Indické, domace aj medzinarodné jedla bez masa, bez cibule a bez
cesnaku. Varime kazdy den Cerstvé, all you can eat od 7,50 €.

Kde nas najdete

Pav Thali 7,50 €

22 LUMA Creative® GOVINDA BRATISLAVA - DIZAJN LANDING PAGE 2026 04 PAV Z KORENIA

Menu

Korenie

Recepty

Hodiny Kontakt ° EN

Q Pohnite m

—— OBCHODNA 518/30 - OD APRILA 2004

Vegetariinska kuchyna na
Obchodnejod roku 2004

Indické, domace aj medzinarodné jedla bez
masa, bez cibule a bez cesnaku. Varime kazdy
den Eerstvé, all you can eat od 7,50 €.

— Pav Thali 7,50 € Naklon telefénu

12
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Vegetaridnska
kuchyna na Obchodnej
od roku 2001

Incicke, domace aj medzinarodné jedia bez masa, bez cbule a bez
cosnaku. Varime kazdj def Corstub, all ou can eat 0d 750 €.

Dines na vydaji, zajira zase

inak.

Utorok

P4 paradafkovd polievka (Tamtar S6rba)

HLANHE 0L Cicerové Kari (Chole masala)

Spenit's domicim syrom (Sig panie)

suaort Sezamout kocky (Barfi)

750 €

Comntjedil

Wonsiuds | | priohyocnany || Sidhosi || el

Sosovicovi polievka (Dil)

PAV Z KORENIA -

polievka, dve az i
Salar.

Caly zden

Zlozenle menu sa meni podta dfa. Vzdy je edna

uné jedls, y2a, zelenina a

5o9) Stroda  Zoinnova potevka o samvcron - Zeeninaésiyans

Swrtok  Sosowcovs pteska [0 Cloeront kr Crose masss)

Piatok  paradaor poevka Tomsta oro) Spont s donsc

Pondelok  Sosocovs polevea (03] Zemaky s kaioon (41 9

3206 Paradajkovd polievka s ryZou (Tamitar 6rba)

200¢

Zeleninovi polievka so zzvorom (Sabd21 86rba)

260¢

o0

Zaplatite raz. naberdte si. kolko
zjete.

Zaplatte pri pokladni jeanu sumu a potom si naberdte, kofko Zjte.

V cene je polievka, 1y2a alebo na priloha, hlavné jecio, zelenina
chiebova placka. Nikto vam nepocita naberacky. Prosime fen o

odpade.

Poeks | wnsieso | Rytaapdony  Zsenns

hisbovs packa

230 G S M seto ROz bt 0%

— oneeo xnam

Preco Gévinda

Sest vect,kvoii ktorym sa k nam fudia vracaid od roku

2004

Vlyouean catod 750 ¢ Varime kazdy denanovo Bercibuleacsnaku

Zapath 323 aberto s, oo st Polea corens ot stavame
o
Vietewjechladno

o sisc, Sadisavphnc
o Jara i o, e, Kinatzich reporsbufene
Joto

2® LUMA Creative’

GOVINDA BRATISLAVA - DIZAJN LANDING PAGE 2026

Mona  Krenlo. Recenty Hody ?‘»‘3 m 1 /
Y ”

TN
AN

CELA LANDING PAGE

Sétvickd kuchyia

@ sezcivuo f—

© ez misavae

Siltvicks strava vychadza z védsks] radicie. Uprednostivie
potraviny, ktoré telo nezata2uji a mysef nerozrusu obiliny,
strukoviny, zeleniny, ovocie, miieko, masio, orechy a korenie.
Vynechava maso, ryby a vajcia, a k tomu 3] cboulu a cesnak,
Ktoré sa v tefto tradic povazuid za cradive.

Jedlo pripravujeme ko obetinu, preto mu
fiovorime farma free food, Gize jedlo Gez Rarmy.
Prafitichy to znamend jednu vec: po obede u nds
nebyva tazoba.

Nic predvarené, nic¢ zo véerajska.

o zeln 3

2 podta toho Cojo prve Gobréna rhu

Indické kuchya stofl na koreni. Neide o paivost, ale
o poradie: kadé korenle sa pridéva vine] chvil a inak
5a sprava na hordicom tukus. Toto je dvandst cruov,
Ktoré u ns v kuchyni pouzivame denne. Pr vacine 2
nich tradiénd medicina djurvéda poznd a ieive

i,

Iorenie a masaly

@ i PR

) o @ ek @ ek orens

@ e @ i
arkuma | @ o e

Kurkuma
Suton) ity Koroh prouzny Z82vor, 310 213 3 e hork
Far v, Eoho sa dotkne, wrétane uterok. Do jecla e na
Zatitk spol s ko, ebo surovschutpotebel prepraenie. Je
uanivanpro protadpalovd iy, p prechiadut 53 prcdva o
hordcono mika

Recepty, ktoré varime 3} u nds v kuchyn, prepisané
na domace mnozstva, Cibulu ani cesnak v nch
nendidete, chul nesie korenie rozprazen na tuku. Ak
Pieco 2 toho vyskusate, dajte nam vediet.

Recepty

B

Cirdnovinya

2t wrens ety ko ecnam il bk s s o, Bz naho 50t ant Korenia, K v g pa K i,

Zamiahy shkarficlom Baklaznone pyré Mrkyorshalva Domicisyrpanie
oy Gy o,

edi sa v pivicl takze o]  auguste e vadri prilemine.

Vlete chladno, z zime teplo. - #=esis

Sedl s v pvniénjeh prestoroch pod Obchodnou.Steny s vubé, stop
et

VRime,v

Naberito s ri vy, sadneto i po acio cdnesitotarier. Vodajo
stoloch zdarma

Keov srist

Owvdracic hodiny

* Prave vyddvame

Zatvarame o 15100, zostéva 2h SO min,

#

Pondsiok 1200-1500
[ 1200-1500
Streda 1200-1500
Sturok 1200-1500
pitox 1200-1500
Sobota zanvorene
Nedefa zavorene

© Okol ol e v pn. Ak s vim nechce ko, pride ec po
Jodenste o pocrues

Menu na cely tyZderi vo
vasej schranke.

Priniste a aodsiny stok vim poSlom -mallo, Zisdn
ekdamy, en 0, Co budeme varit.

Londne,
Koy, priatind cens, otvorens dvere pre kazdéno. Recepty a s poda
aaliny, pistup Kk ocl o spootry.

Varime na obed pocas pracovnych dn. Gez vikend
mame zatvorené.

[

=~ 50 %

ISICITICa EURO26

Dratlatjchto karet maj u s 2favu prbine 30 % 2 cany
mer ocas colatvracel doby, 3 v doh, ked o
Pio. Kartu k2t pi pokiac prd latoou

I Somasi s 5wt e e O £ o ik,

Obchodnd 518/30, zchod

do pivnice.

ronesn Obehodn 518/30, 811 06 Bratslava

0914 226 446
02/5296 2566

‘govindabratislava@gmail com

Pondelok az piatok 1100 - 1500

Vehod jo priamo z Obchodne], schodmi dole do
pivnice. Jedlo vam zabalime 3 s0 sebou.

—

Otvority mapéeh

Pridite na obed

Ochodnd 518/30, vehod do pivnice. Otverend v racownd dn od
1100 do 15:00. Jedio vam zabalime 3} 50 sebou do eko abalo

Zavolst 0914 226 445

04 PAV Z KORENIA

odpade.

\egetaridnska kuchyia na
Obehodnejod roku 2001

Indicks, domace aj medzindrodné jed! bez
méisa, bez clbule a bez cesnaku. Varime kazdy
de erstué, allyou can eat 0d 750 €.

menu Kde ns néjdete

na vydaii, zajira zase

Zlozenie menu sa meni podfa dfia. Vzdy je
jedna polievka, dve a2 tri hlavné jedid, ryZa,
zelenina a Saldt,

Utorok

 prive vydbvame 1100 81 15,00

Paradajkovi polievka (Tamitar
s6rba)

Cicerové kari (Chole masala)
Spendt s domécim syrom (Sig
panir)

Sezamové kocky (Barfi)

7,50 €

Cel

IV tyzdein itke
Streda  Zeleninova polievka so 2.
Sturtok  Sosovicova polievka (04l
Piatok  Paradajovd polievka (Ta

Pondelok  Sosovicovs polivka (041

Cennikjod
@ i orian
Sosovicovi polievka (Ddl) 320€

Husta poliovka 2 Cervens] Sosovice s kurkumou a
kuminom, dovaren s kiskom masia a Gerstvym
Koriandrom,

besiophove

Paradajkovi polievkasryzou 2,90 €
(Tamitar §6rba)
Vari a2 dpanych paradajok, Ziemiule sa
smotanou a dochucuje Clernym korenim a terstvou
bazalkou

Zeleninovh nolievka so 260¢€

@ covinan Q@ =

ALL YoU cAN EAT

750c

Zaplatite ra
zjete.

.naberdte si. kolko

Zaplatte pri pokladni jednu sumu a potom si
naberiite, kofko zjete. V cene je poliovka, ryza
alebo ind priloha, hlavné jedlo, zelenina a
chlebova placka. Nikto vém nepoéita
naberagky. Prosime len o jedno: naberte si
tofko, kofko naozaj zjete, aby jedlo nekonéilo v

Nipolievka  Hiavnéjeclo  Rytaapriohy .

Skartou ISIC, TIC debo
=~ % te priblizne o
~ 30 % EUR026 piattepriv

30 % mene;

Preco Govinda
Sest veci, kvl Kiorym sa k ném fudia vracaid

od roku 2004,

.ol

Allyou can catod 7.50 €

Zaplatte raz a naberate si kofko zjete. Polievka,
hiavn jedio, priloha aj Salat s v cene.

\arime kazdy den nanovo

Menu sa meni podfa dfa a poda toho, Eoje na
trhu. Ni€ nezostava z véerajika.

Bezcibulea cesnaku

Satvicka kuchyhia ich nepouziva. Chut staviame
na koreningch, ktoré prazime na masle alebo
olej.

.

\eginskea berdephovéjedti denne
Vidy e oo o Yogakn havm oo
& becleplom skt Fr vyl vien
poviene, eoje &

7l
SISIC, ITIC alebo EURO26 piatite pribiiZne 0 30
% menei. Staéi ukazat kartu pri pokladi.

aprestudentov

o0

Vetewjechladno

Sedisa v pivnici, takze 3} v auguste je vnitri
prijemne. Kiimatizaciu nepotrebujeme.

Y

081 vari kazaé rino

itvickd kuchyia

© sezcivue PRp—

@) Bezmasaavaies

Sétvicka strava vychédza z védske tradicie.
Uprednostiue potraviny, ktoré telo nezaazuid
a mysel nerozrusuid: obiininy, strukoviny,
zeleninu, ovocie, mlieko, masio, orechy a
Korenie. Vynechava maso, ryby a vaicia, a k
tomu aj cibufu a cesnak, ktoré sa v tefto
tradicii povazuj za dra2divé.

Jedlo pripravujeme ako obetinu, preto
ne karma free food, éize jedlo
bez karmy. Prakicky to znamend jedni
vec: po obede u nds nebyva tazoba.

mu hov

® MACBOOK AIR 1440 PX

Nie predvarend, nic zo véerajska.
Varime ka2 def od skoréh réna, Poievkajo
hotovs okolo esiatl, dovtedy sa istia kdia
zeenina. Nié nekupujeme precaren a i
nezostava na dals de. Kolé€e, halvu o]
astatné sladkost fobime sam, rovnako ako
paneera chiebové placky. Korenie mrviame v
maeh davkach, bo pormeté ychio straca
VOfu. Men sa meni podta da a poda toho,
ol préve dobré a

DVANAST KORENI

IKorenic a masaly

Indické Kuchyta sto na koreni, Neide o
pilivost, e o poracie:kazdé orenie 53
pridéva vinci chli a nak 52 spréva na
hordcom tuku. Toto jo dvandst druhov, koré u
nds v kuchyn! poutivame denne, Pr victine 2
nich radind medicina durvéda poznd a
lisive vyuiiti

. :::iunw- Y E\l’l‘blpr\bkl
Cierne
D
@ e ®
el =2
| Jovind il
e

Kurkuma

Suseny mlety koreh pribuzny zézvoru,
5§10 21ty @ mierne horky. Farbi véetko
€oho sa dotkne, vrétane utierok. Do jedla
ide na zaiatku spolu s tukom, lebo
surova chut potrebuje preprazenie. Je
uznévand pre protizépalové ucinky, pri
prechiadnuti sa priddva do horiceho
miieka,

Recepty

Recepty, ktoré varime aj u nds v kuchyn,
prepisané na domace mnozstva, Cibulu ani
cesnak v nich nenajdete, chu nesie korenie
rozprazené na tuku. AK nieto z toho
vyskugate, dajte nam vediet.

g 4
Vi o
Citronoviiyza Ryzas
R s iyt
s i

\'lete chladno, 2 zime teplo.

Sedisa v pivnici, takze aj v auguste je vnti
prijemne. Kimatiziciu nepotrebujeme.

Sedi sa v pivniénych priestoroch pod
Obchodnou. Steny si hrubé, strop Kienuty a v.
lete e vniitri chiadno a] vtedy, ked ma mesto
tridsaf stupiov. V zime naopak dri teplo.
Priestor je jednoduchy, bez obrusov a bez.
¢asnikov. Naberiete si pri vydaji, sadnete sia
po jedle odnesiete tanier. Voda je na stoloch
2darma,

Govinda e je len bratisiavsky podnik.
Restauracie s tymto nazvom vedie Hnutie Hare
Krigna (ISKCON) vo viac nez 72 krajinach
sveta. V Rime, v Londyne, v Buenos Aires j v
Lublane néjdete rovnaky princip:
vegetarianska kuchyAa, priiatefna cena,
otvorené dvere pre kazdého. Recepty sa isia
podra krajiny, pristup k jedlu je spolozny.

Ouviracie hodiny
Varime na obed poas pracovnych dn. Cez

vikend mame zatvorené.

® Prive vyddvame
Zatvérame 0 1500, zostéva 2 50

min.
Pondelok 11:00-15:00
Utorok bs 11:00-15:00
Streda 11:00-15:00
Stvrtok 11:00-15:00
Piatok. 11:00-15:00
Sobota zatvorens
Nedefa zatvorens

© Okolo ot jednei bjva pino. Ak
5a vam nechce cakat, pridte
ned pojedendste alebo po
arunei

— PRE $TUDENTOV.

~ 3 (074

~ /0
ISICITICa EUROG
DrEeR tyohto kario ol u nd Zfavu
priblzne 30 % z ceny men. Platito
pocas cee otvarace doby, } v der,
Kedtfo oo Kt ukdtt pri poaci
pred platoos

Pitna voda je na stoloch 2darma.

wsic | [me || euroze

TY2OENNE MENY £-MAILOM
Menunacely tyzdeiivo
schrinke.

Priniaste sa a jedainy listok vam
posleme e-mailom. Ziadne reklamy,
len to, o budeme varit

vas@email.sk

B Soniasim so zasilanim ty2denného
menu. Odiasit 52 48 jednjm kikom

Obchodnd 518 50.
| pivnic

.
Nt ie ariama 2 Ohchadaal schodl dole

® MOBIL 390 PX

Go pivnice. Jedlo vam zabalime aj so sebou.

Obchodna 518/30, 81106 Bratislava

0914 226 446
02/5296 2366

govindabratislava@gmail.com

Pondelok az piatok 11:00 - 15:00

Otvorit v mapéch

Pridite na obed

Obchodnd 518/30, vehod do piviice. Otvorené
v pracovné dni od 11:00 do 15:00. Jedlo vem
zabalime 3] 50 sebou do eko obalov.

Zavolat 0914 226 446
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POROVNANIE

F\ o

Ako sa koncepty lisia v prax

wOW.  R3DECRAsm T
o1 Dnesny tanier eeee 00000 00000
2" Tadka: chut z korenia : eee o000 (XX )
(3" Tabula nad vydajom eeee 00000 XXX
£02) Pav z korenia :... (X X X ) o000

NASE ODPORUCANIE

NAROCNOST
REALIZACIE

NAJLEPSIE PRE

Pre klienta, ktory chce zostat verny suc¢asnej znacke a hostovi hned na prvej
obrazovke ukazat dnesné menu, cenu a i je prave otvorené.

Ak chce Gdévinda pdsobit odvazne a gurmansky a odlisit sa tym, Ze chut bez
cibule a cesnaku vysvetli hravo cez korenie.

Klient, ktory chce, aby web vyzeral ako jeho jedaler a host za pat sekdnd vedel,
¢o sa dnes vari a kedy prist bez cakania.

Prémiova prezentacia znacky, ktord ma zaujat na prvy pohlad a zaroven hned
ukazat dnesné menu a cenu.

Ak chcete, aby web Co najrychlejsie odpovedal na otazku ,Co je dnes na obed®, odporuc¢ame 01 Dnesny tanier: vychadza priamo z vasej znacky, je najrychlejsSi a dnesné menu je hned

na tanieri. 03 Tabula nad vydajom je najpraktickejsia, lebo k menu pridava stav vydaja, graf navalu a prepocet s ISIC. 02 Tadka je najvyraznejsi zazitok a najlepsie rozprava pribeh

korenia a satvickej kuchyne. Prémiovy 04 Pav z korenia prinesie maximalny efekt pre znacku, je vSak najnarocnejsi na realizaciu a na vykon zariadenia.
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DALSIE KROKY

Od konceptu k spusteniu

01 02 03

Vyber navrhu Fotky Jedna stranka

Vyberiete jeden z troch navrhov Fotky a videa v navrhoch su Cover, tyzdenné a denné menu, kto

alebo prémiovy navrh 04, pripadne  zapracované. Odporucame doplnit sme, preco Govinda, recepty,

kombinaciu prvkov. vlastné fotky kuchyne, vydaja a otvaracie hodiny, pridite na obed,
pivnice. paticka s newsletterom.

Luma Creative - Web & e-commmerce studio

=2 LUMA Creative’

Navrh a dizajn: Peter Kapusnik
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04

Napojenie

Platforma Vera s administraciou
menu, newsletter, SK/EN, meranie,
presmerovanie starych adries.

0

Spustenie

Testovanie na zariadeniach,
rychlost, SEO a AEO, spustenie na
govinda-bratislava.sk.
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